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entrées
 Velouté de butternut artichaut glacé,châtaigne .......................................................................................12 €

  Raviole de champignon bouillon truffe blanche ...............................................................................12 €

Gambas croquante gingembre, polenta crémeuse.......................................................................................14 €	*
Pastilla de canard à l’orange, mesclun de salade ........................................................................................12 €

Foie gras mi-cuit confit poire, pain d’épices .....................................................................................................14 €	*
plats

  Risotto façon épeautre, poêlée de cèpes ......................................................................................................20€

INSPIRATION DU CHEF .................................................................................................................................................23 €

Noix de saint-jacques rôtiE potiron au lard Colonata, cèpes rôtis, cappuccino châtaignes .......27 €	*
Langoustines snackées mousse de topinambour, poêlée de shiitake  ...............................................26 €	*
Filet de saumon crème de cresson, fenouil confit.............................................................................................23 €

Suprême de volaille fermière farci aux morilles, crème panais, brocolis gratinés .........................27 €	*              

Joue de bœuf braisée écrasé de pomme de terre, tombée d’épinards ...................................................23 €

Navarin d’agneau semoule aux herbes, légumes automnales ..................................................................26 €	*
Entrecôte purée au beurre de Normandie, crème de morille, sauce au poivre .......................................23€

(Toute les viandes sont origine France)

fromages
fromages affinés (Brillat-Savarin, Ste Maure cendrée, St Nectaire)........................................................11 €

desserts
  Pavlova fruitS exotiqueS sorbet mangue  ............................................................................................12 €           

Merveilleux noisette .....................................................................................................................................................12 €

Religieuse châtaigne et poire & sorbet ....................................................................................................................12 €

CeriseS de Montmorency en clafoutis.........................................................................................................................11 €                                              

Café gourmand .........................................................................................................................................................12 €

Coupe glace et/ou sorbet (au choix)  .............................................................................................................10 €

entrée + plat  ou  plat + dessert   29 €

*Soir : pour les résidents uniquement

entrée + plat + dessert   38 €

PRIX NET - SERVICE compris

menu les terrasses

menu Délices

LA CARTE

Le Chef Florian PONTOIZEAU et Michel SCHEIBLIN, responsable restauration
vous souhaitent la Bienvenue

 

 Végétarien           Vegan

Suppléments pour les menus :*+ 3€   *+ 4€   *+ 5€

MIDI & SOIR*
Hors week-end et jours fériés
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starters
 Butternut velvet soup glazed artichoke, chestnuts .................................................................................12 €

  Mushrooom small ravioli white truffle brock .................................................................................12 €

Crispy king prawns with ginger, creamy polenta............................................................................................14 €	*
Orange duck pie mixed salad  ..............................................................................................................................12 €

Semi cooked foie gras candied pear, gingerbreads ...................................................................................14 €	*
main courses

  Spelt risotto pan sauteed cepe mushrooms ..............................................................................................20€

CHEF INSPIRATION .........................................................................................................................................................23 €

Roasted scallops pumpkin with colonata bacon, roasted cepe mushrooms, chestnut cappucino ......27 €	*
Snacked Dublin bay prawns Jerusalem artichoke cream, pan sauteed shiitake mushroom ......26 €	*
Salmon fillet watercresscream, candied fenel ..................................................................................................23 €

Farm style poultry breast fillet morel musrooms stuffed, parsnip cream, “au gratin” brocolis ....27 €	*              

Braised ox cheek mashed potatoes, spinach ....................................................................................................23 €

Stewed lamb herbs semolina, autumn vegetables  ...........................................................................................26 €	*
Beef ribsteack Normandy butter puree, morel musrooms cream or pepper sauce ................................23€

(Meats and poultry : French origin)

cheese
Ripened cheese (Brillat-Savarin, Ste Maure cendrée, St Nectaire).................................................................11 €

desserts
  Exotic fruits pavlova mango sorbet  .......................................................................................................12 €           

Nuts “Merveilleux” ....................................................................................................................................................12 €

Religieuse pastry with chestnut and pear, pear sorbet ...................................................................................12 €

CeriseS de Montmorency en clafoutis.........................................................................................................................11 €                                              

Gourmet coffee or tea ........................................................................................................................................12 €

Ice cream and/or sorbet cup (to choose)  .....................................................................................................10 €

starter + main course  or  main course + dessert   29 €

*Dinner: only for residents

starter + main course + dessert   38 €

NET PRICE - SERVICE included

menu les terrasses

menu Délices

LA CARTE

Florian PONTOIZEAU for the Kitchen and Michel SCHEIBLIN for the restaurant
welcome you

 

 Vegetarian           Vegan

Additional for menus:*+ 3€   *+ 4€   *+ 5€

LUNCH & DINNER*
Excluding weekends and holidays   


